
Eventos de 
Pazo de Xerlis

EMPRESA

www.pazodexerlis.com

En el Pazo de Xerlis ayudamos a tu
empresa en los eventos MICE y
cualquier asunto relacionado con
reuniones o congresos.



EVENTOS DE EMPRESA
El Pazo de Xerlis es el escenario ideal
para seminarios, reuniones, conferencias,
presentación de producto, viajes de
incentivos, comidas o cenas de negocio y
sesiones de formación.

Nuestros ingredientes son: experiencias
únicas a medida, un servicio excepcional,
una gastronomía deliciosa y unas salas
de reuniones muy acogedoras y
funcionales.



SALAS Y ESPACIOS
Salón Carpa Acristalada
El más amplio y elegante, con un hall con
cristalera y vistas al entorno rural del
Pazo Donde podremos dar: 

El cóctel de bienvenida. 
Hacer un coffee break. 
Una conferencia. 

Dispone además de una cuidada y
elegante decopracion para aportar la
calidez necesaria a un evento de Gala 

Tipos de montajes del salón
315 400 200 450 275



SALAS Y ESPACIOS
Salón de Piedra 
Salón con una cuidada estética rustica
La piedra y la madera le aportan una
calidez muy acogedora. El lugar ideal
para:

Reuniones de empresa
Conferencias
Cocktail

Dispone además de un entorno
ajardinado ideal para tomar el aire o
disfrutar de los exteriores en esos
momentos de pausa.

Tipos de montajes del salón
95 150 85 120 75



SALAS Y ESPACIOS
Salón del Jardin
Salón en planta baja, con un concepto
mas actual y un tamaño mas reducido
para esos eventos mas intimos y
cercannos.
 El lugar ideal para:

Reuniones de empresa
Charlas
Cocktail

Dispone de un patio trasero muy
acogedor y resguaradado para esos
momentos de pausa.

Tipos de montajes del salón
55 65 45 80 50



SERVICIOS
Espacios y mobiliario

Salones acondicionados  con todo lo necesario para el
desarrollo del evento de empresa:

Carpa Acristalada

Salon de Piedra

Salon del Jardin

Coste:
Gratuito contratando comida o cena.

175€ en otros supuestos

Gratuito contratando comida o cena.
150€ en otros supuestos

Coste:

Gratuito contratando comida o cena.
100€ en otros supuestos

Coste:

Pantalla y proyección 
Coste:
150€*

*No incluye ordenador ni técnico.

Sonorización Consultar según necesidad.



Coffe Pausa:

Coffe Descanso:

Coffe Saludable:

7,50€

Café, Leche, Infusiones y Agua
Zumo de Naranja

Mini napolitanas y mini croissant

Café, Leche, Infusiones y Agua
Zumo de Naranja
Surtido de pastas

Bizcocho
Mini napolitanas y mini croissant

Café, Leche, Infusiones y Agua
Zumo de Naranja
Galletas de avena

Vasitos de yogur natural con
cereales y arandanos

Pan integral con tomate y jamón
Brochetas de fruta natural

SERVICIOS
Coffe breack

10€

12.50€

Todos los precios inlcluyen IVA



Menú 1:
32€

Vieiras gratinadas a la gallega

Jarrete de Ternera guisado
tradicionalmente con

guarnicion

Tarta de manzana y helado de
vainilla

INLCUYE:
Albariño D.O. rías baixas
Mencía D.O. Monterrei

Aguas, cervezas y refrescos
Cafes e infusiones 

SERVICIOS
MENÚS EMPRESA 

Todos los precios inlcluyen IVARapido Tradicional 100% Xerlis Top



33€

Ensalada de burrata y salmón con
canonigos y frutos secos 

Carrillera melosa de cerdo Duroc,
demi-glace, parmentier de patata y

crujiente de peurro
o

Suprema de Merluza rellena de
Langostinos con verduritas de

la Tierra

Coulant de chocolate y helado de
maracuya

MENÚ 2:

INLCUYE:
Albariño D.O. rías baixas
Mencía D.O. Monterrei

Aguas, cervezas y refrescos
Cafes e infusiones 

SERVICIOS
MENÚS EMPRESA 

Todos los precios inlcluyen IVARapido Tradicional 100% Xerlis Top

El plato principal se deberá de notificar 5
días antes de la celebración del evento.



38€

Entrantes:
Brochetas de piña con langostinos en salsa rosa

Taquitos de Empanada gallega tradicional
Langostino Panko en salsa tartara

Mini croquetas artesanas

Platos:
Ensalada templada de mariscos y vinagreta cítrica

ligera

Medallones de solomillo de cerdo a la plancha con
patata graten, tomate provenzal y crema de

champiñones

Tarta de queso y coulis de frutos rojos

INLCUYE:
Albariño D.O. rías baixas
Mencía D.O. Monterrei

Aguas, cervezas y refrescos
Cafes e infusiones 

SERVICIOS
MENÚS EMPRESA 

Todos los precios inlcluyen IVARapido Tradicional 100% Xerlis Top

MENÚ 3:



45€

Pulpo a la plancha con cremoso de
patata al pimentón

Zamburiñas a la Plancha

Carrillera de ternera al oporto, setas
confitas, esparragos y patatas paja

Pasion por chocolate y helado de toffe
con escamas de sal

INLCUYE:
Albariño D.O. rías baixas
Mencía D.O. Monterrei

Aguas, cervezas y refrescos
Cafes e infusiones 

SERVICIOS
MENÚS EMPRESA 

Todos los precios inlcluyen IVARapido Tradicional 100% Xerlis Top

MENÚ 4:



28€

Ensalada de aguacate, mango y salmón
con huevo

poche y vinagreta de limón, miel y mostaza

Muslo de pollo asado, patata panadera y
pimientos

Vasito de Fruta de temporada, yogurt
griego, miel ynueces

INLCUYE:
Albariño D.O. rías baixas
Mencía D.O. Monterrei

Aguas, cervezas y refrescos
Cafes e infusiones 

SERVICIOS
MENÚS EMPRESA 

Todos los precios inlcluyen IVARapido Tradicional 100% Xerlis Top

MENÚ 5:



36€

Empanada gallega tradicional 
Jamón al corte con pan tostado

Selección de quesos con pan de pasas y nueces
Brochetas de piña con langostinos en salsa rosa

Coctel de gambas y mahonesa kewpie sobre cogollo 
Pani puri de crema de queso, anchoa y matices

Crujiente de langostinos en hilo de patata y salsa agridulce 
Croquetas melosas de Jamón 

 Brochetas de Calamares fritos al limón 
Gyozas de pollo y verduras al vapor y salsa de chili dulce

MIni Bao de ternera confitada al PX y Rucula 

INLCUYE:

Albariño D.O. rías baixas
Mencía D.O. Monterrei

Aguas, cervezas y refrescos
Cafes e infusiones 

SERVICIOS
MENÚS EMPRESA 

Todos los precios inlcluyen IVARapido Tradicional 100% Xerlis Top

MENÚ COCTEL:



HABLAMOS?
EVENTOS@PAZODEXERLIS.COM

654 026 619


