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. Seleccidon de empanadas tradicionales de nuestro obrador
Apel‘ltIVO del Pa ZO Jamon de cebo ibérico 50% al corte con su cortador.
Seleccion de quesos con panes rusticos y uvas.

Crujiente de remolacha y chalota, sardina ahumada,
guacamole y piquillo confitado.

5 shacks calientes Coctel de gambas y mahonesa Kewpie sobre cogollo
2 stands en directo Pani puri de crema de queso, anchoa y matices

T cofeit
Crujiente de langostinos en hilo de patata y salsa agridulce.
Croquetas melosas de jamoén

l[a bienvenida ideal PArad Brochetas de calamares fritos en semolsa y alioli

vuestros invita d 0S Mini tortilla con cebolla caramelizada y langostino al vapor
Mini bao de ternera confitada al PX y rucula

Pulpo estilo feira y pan de hogaza.

5 snacks frios

Prg

Vino Blanco (diferentes D.O.)
Vino Tinto (diferentes D.O.)
Vermut

Aguas, cervezas, y refrescos



Aperitivo del Jardin

5 snhacks frios
6 shacks calientes
3 stands en directo

o i

Buffet de Empanadas tradicionales de nuestro obrador
Jamon de cebo iberico 50% al corte con su cortador
Buffet de quesos con panes rusticos, uvas y mermeladas
Brochetas de piha con langostinos en salsa rosa

Coctel de gambas y mahonesa kewpie sobre cogollo
Pani puri de crema de queso, anchoa y matices

D enfirfe

Crujiente de langostinos en hilo de patata y salsa agridulce
Croquetas melosas de jamoén

Brochetas de calamares fritos en sémola y alioli

Gyozas de pollo y verduras al vapor y salsa de chili dulce.
Samosa de pollo tikka y salsa de curry suave.

Mini Bao de ternera confitada al PXy rucula

Pulpo estilo feira con pulpeiro y pan de hogaza.

Plancha de bivalvos con cocinero (navajas y zamburifias)

Drg

Vino Blanco (diferentes D.O.)
Vino Tinto (diferentes D.O.)

Vermut

Aguas, cervezas, y refrescos



Menus

De la Ria

Salpicon de Rape y marisco, brotes y vinagreta citrica ligera
Vieiras tradicionales gratiandas al horno

Menu Tradicion

Del Mar

Incluye: Lomitos de rape negro al albarifio atadito de trigueros y vegetales y
patata “esmagada” al pimenton

Algo refrescante

Bodega Sorbete al Gusto

y todo |lo descrito en los De la tierra

Medallones de solomillo de cerdo Duroc a la plancha con patata gratén,
tomate provenzal y crema de champifones.

Dejamos un hueco para el Postre

Milhojas de crema y arandanos y helado de frutos del bosque




Menus

De la Ria

Seleccion de mariscos y dos salsas

M e n a d e I M a r (Cigalas cocidas en agua de mar y gambon al vapor/plancha)
Del Mar

Incluye: Lomo de lubina braseado y salsa vasca con patatillas al vapor y seleccion
de brotes en vinagreta de lima y mango.

Algo refrescante

Bodega Sorbete al Gusto

y todo |lo descrito en los De la tierra

Jarrete meloso de ternera gallega guisado tradicionalmente con patatillas
y guisantes tiernos.

Dejamos un hueco para el Postre

Lingote de mango y citricos y helado de sorbete de frambuesa.




Menus

De la Ria

Cigalas cocidas en agua de mar
Bogavante azul a la plancha y ensalada gourmet.
Vieiras tradicionales gratinadas al horno

Menu Luxury

Del Mar
Incluye: ,
Suprema de rodaballo salvaje asado con cogollo a la plancha y patata
fondant
Algo refrescante
Bodega
Sorbete al Gusto
y todo lo descrito en los De la tierra

Entrecot de ternera lechal a la plancha con patata gajo y parrillada de
verduras

Dejamos un hueco para el Postre

Pan con chocolate, sal y AOVE




Menu del Chef
Precio: 164€+10%IVA

Incluye:

y todo lo descrito en los

Menus

De la Ria

Tronco de bogavante azul al vapor sobre salpicén de sus pinzas

Del Mar

Suprema de merluza del pincho rellena de gambas, crema de piquillos y
patata rota.

Algo refrescante

Sorbete al Gusto

De la tierra

Carrilleras de ternera al Oporto, pisto de verduras y patatas paja

Dejamos un hueco para el Postre

Coulant cremoso de queso y helado de toffee y frutos rojos



Menus

De la Ria

Cigalas y camarones cocidos en agua de mar

M e n cl xe r I i s Vieiras tradicionales gratinadas al horno
Del Mar

Rape con almejas en suquet de marisco sobre puré de patata.

Incluye:

Algo refrescante

Bodega Sorbete al Gusto

y todo |lo descrito en los De la tierra

Solomillo de ternera gallega, tomatitos asados y patatas confitadas a las
finas hierbas.

Dejamos un hueco para el Postre

Pastel cremoso de chocolate y almendras y helado de vainilla




Menus

De la Ria
- Vieiras tradicionales gratiandas al horno
Menu Hogar bel Mar
Incluye: Popieta de lubina rellena de langostinos y trigueros con salsa de curry y
azafran

Algo refrescante

Bodega Sorbete al Gusto

De la tierra

y todo |lo descrito en los

Carrilleras melosas de cerdo Duroc al mencia, parmentier de patata y
atadito de trigueros y panceta

Dejamos un hueco para el Postre

Lingote de yogurt y frutos del bosque y helado de fruta de la pasion.




Menu Coctel

Incluye:

y todo lo descrito en los

Menus

En frio

Buffet de empanadas gallegas tradicionales
Jamon de cebo ibérico 50% al corte con su cortador.
Buffet de quesos con panes rusticos y uvas.
Brochetas de pifia con langostinos en salsa rosa
Pani puri de crema de queso y anchoas
Cucharitas de salpicon de mariscos y salsa vinagreta
Tartaleta de salmén con emulsién de pimiento
Salmon de pollo y pico de gallo
Coctel de gambas y mahonesa Kewpie sobre cogollo

En Caliente

Crujiente de langostinos en hilo de patata y salsa agridulce
Croquetas melosas de jamoén
Brochetas de calamares fritos al limoén
Gyozas de pollo y verduras con salsa de chili dulce.
Bocado crujiente de queso y bacén
Samosa de pollo tikka masala y salsa de curry
Crujiente cremoso de chorizo y huevo
Bao de ternera confitada al PX y racula
Pulpo estilo feira con pulpeiro y pan de hogaza.
Plancha de bivalvos (berberechos, navajas y zamburinas)

Dejamos un hueco para el Postre
Seleccion de mini pasteleria francesa




Menu Infantil Menu Adolescente

Entrante a elegir entre: Dos entrantes a elegir entre:
Mini pizza, croquetas y tortilla de patata Mini pizza, croquetas y tortilla de patata
< : ' o
Rollitos de jamon y queso Rollitos de jamodn y queso
o : O
Lasana de carne gratinada Lasana de carne gratinada
Plato Principal a elegir entre: Plato Principal a elegir entre:
Milanesa de ternera o pollo con patatas fritas Milanesa de ternera o pollo con patatas fritas
O : O
Hamburguesa con patatas paja Hamburguesa con patatas paja
= : . @
Bastoncitos crujientes de merluza Bastoncitos crujientes de merluza
Postre a elegir entre: Postre a elegir entre:
Seleccion de helados con chocolate tibio Seleccién de helados con chocolate tibio
o o
Coulant de chocolate Coulant de chocolate

O o)
Browhnie de chocolate con helado de vainilla Brownie de chocolate con helado de vainilla



Nuestras
propuestas son

A tu gusto. totalmente
E— abiertas.

Puedes personalizarlas a tu
gusto.




Aperitivos Frios

Empanada gallega tradicional

Jamon al corte con su cortador

Seleccidon de quesos con panes rusticos y uvas
Brochetas de pina con langostinos en salsa rosa
Pani Puri de crema de queso y anchoas

Cucharitas de salpicon de mariscos y salsa vinagreta
Tartaleta de salmon con emulsion de pimiento

Brocheta de mejillones al vapor y emulsion de
escabeche

Sam de pollo y Pico de gallo

Gilda de mozarella y cherry con pesto

Coctel de gambas y mahonesa kewpie sobre cogollo

Tartaleta de guacamole y salmoén

M.ahriﬁeira de mahonesa de tomate seco y gambas al
=111 1 {e)

Crujiente de langostinos en nido de patata y salsa
agridulce

Mini croquetas (varios sabores)

Brochetas de Calamares fritos en semola de trigo y
ali-oli

Gyozas de pollo y verduras con salsa de chili dulce
Rollitos de gambas al ajillo con salsa gallega
Bocado crujiente de queso y bacon

Tartaleta de bacalao al pil-pil
Samosa de Pollo tika-masala y salsa de curry
Rollitos vegetales y salsa tartara

Crujiente cremoso de chorizo y huevo

Bao de ternera confitada al PX y rucula

Cucharitas de crema de patata y pulpo a la plancha
con aceite de pimenton

Pulpo estilo feira con pulpeiro



Mariscos al centro

Camarones Vieiras tradicionales gratinadas al horno

Cigalas Tronco de bogavante azul al vapor sobre salpicon de
: : sus pinzas aderezado con alioli de mango.
Langostinos cocidos o la plancha

Bogavante azul al vapor
Percebes gallegos

: Bogavante azul a la plancha y ensalada gourmet.
Centolla de la ria (solo en temporada)

: : Ensalada templada de langostinos y vieira sobre tartar
Nécoras de la ria (solo en temporada) vegetal encurtido.

Buey de la ria (solo en temporada) Salpicon de rape y marisco con alino citrico ligero

Almejas babosas a la marinera

Vieras a la plancha con ajada y crujiente de pabn de
roa.



Pescados

Suprema de merluza del pincho rellena de gambas, Entrecot de ternera a la plancha con patata asada y
crema de piquillos y patata rota. parrillada de verduras.

Suprema de merluza del pincho braseada, emulsion de Solomillo de Ternera Gallega tomatitos asados y
su cogote y juliana de verdura salteada. patatas confitadas a las finas hierbas.

Brochetas de rape y langostinos en salsa vasca con Carrilleras de ternera al Oporto, pisto de verduras y
patatillas al vapor sobre crema de gambas. patatas paja.

Rape con almejas en suquet de marisco sobre puré de Jarrete meloso de ternera.ﬁallega guisado
patata. tradicionalmente con patatillas y guisantes.

Lomitos de rape negro al albarinho con esparragos Medallones de solomillo de cerdo a la plancha con
trigueros y patata rota. patata gratén, tomate provenzal y crema de
: champinones.

Suprema de rodaballo salvaje asado con cogollo a la . L .

plancha y reduccion de su coccion. Carrilleras melosas de cerdo ibérico, demi-glace,
: : parmentier de patata y crujiente de puerro.

Lomo de lubina braseado y salsa vasca con patatillas al

vapor y seleccion de brotes en alino ligero.

Popieta de lubina rellena de langostinos y trigueros
con salsa de curry y azafran.



Sorbetes

Sorbete de Limon al Cava
Sorbete de Mandarina
Sorbete de Manzana verde
Sorbete de Yuzu
Sorbete de Gin Tonic
Sorbete de Pina Colada
Sorbete de Lima y Albahaca

Sorbete Xerlis (nuestra version del Daiquiri en sorbete)

Lingote cremoso de yogurt y frutos del bosque con
sorbete de frambuesa

Lingote de yogurt y frutos del bosque y helado de
fruta de la pasion.

Pan con chocolate, sal y AOVE

Pastel cremoso de chocolate y almendras y helado '(Ijle
vainilla

Mini red Velvet y helado de Nata y caramelo

Milhojas de Crema y Arandanos y Helado de Frutos del
Bosque

Coulant cremoso de queso y helado de toffe y frutos
rojos

Sopa de chocolate blanco, frutos del bosque c}/ I'Iiglago
e limoén



Plancha de Bivalvos
(Berberechos, Navajas y Zamburifias)

Barra “Hora del Vermu?”
(3 marcas de vermu con aceitunas y patatillas)

d d Stand de Sushi con cervezas japonesas
Sta n s e Stand Mejicano

°on? Estacién de Quesos Gallegos con Uvas y Nueces
aperitivos

Estacidon de Ibéricos con Pan artesano

Stand de Cervezas Heladas
(3 marcas de cervezas en cubos con hielo)

Stand de Filloas gallegas con Filloeira

Barra “Burbujas Atlanticas”
(Espumoso Gallego y fresas)

Barra “Si l|la vida te da Limones, haz limonada”
(Limonada casera con un toque de menta y hierbabuena)



LA BODEGA

Una opcion de vino blanco*
Una opcion de vino tinto*
AQuas, cervezas y refrescos
Vermut premium

Espumoso

Cafés, infusiones y licores

*Ver opciones de vinos aqui

COCTELERIA

Cocteleria creativa en directo
con coctelero
4 Cocteles a elegir de nuestra
carta de cocteles
Servicio exclusivo durante el
aperitivo ofrecido para el Pazo
por PURA MIXTURA

=

DECORACION

Rincon de bienvenida

Minutas, meseros, y seotling

an,

Cigar corner o Mesa de Iibr% de
firmas y zona chill out.
Photocall con Neon a elegir
entre varios ,modelos

Los adornos florales de las
mesas del solondg los centros de
mesa de los aperitivos



MOBILIARIO

Variedad de mesas para facilitar

el montaje.
Manteleria

a

eleqgir

modelos combinables.
Copas de colores a elegir entre 5

mod
Baja
mod

Servilletas

MOCQC

e

e

e

ON)

entre 6

platos a elegir entre 5

ONY

ON)

a

elegir

entre

6

DEGUSTACION
del menu de Boda Gratuito para
los novios y 4 acompanantes
(en Bodas de mas de 80

~Comensales, en caso de cifra
inferior, consultar Condiciones)

ESCLUSIVIDAD

del Salén y de todos los espacios
dedicados al desarrollo del evento

Nuestro equipo os guiard a la hora de
elegir todos los detalles.

Coordinacion

Menu profesionales. | os La eleccion del menu
profesionales que acudan @ Asesoramiento
vuestro enlace tendrdn el menu del Os acompafiaremos durante todo el

dia cubierto proceso de organizacion de vuestra

(hasta 4 profesionales, si son mas o -
consultar tarifas) boda, desde el 1.° dia que vengdis a
conocer el Pazo.
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SE REUNIRAN CON VOSOTROS Y OS AYUDARAN -
CONFECCIONAR LA MEJOR SELECCION MUSICAL PARA

DISFRUTE DE TANTO VT rrRos MlSMos' cpu@.b .

VUESTROS INVITAD f'

Balle y
Animacion

DJ-ANIMA

B
| 5

S &\5 DE 'I‘ARTIA

t;n‘o PERSONAL CON LAS

S DE BAII'.E‘A CONTAR A
EL PRIMER BAILE DE NOVIOS







VI nos Bla NCOS todos los menus incluyen una opcién de vino Blanco Vi NOS Bla NCOS
D.O.RIAS BAIXAS D.O.RIBEIRO

Condes de Albarei Mama Carmen

Variedad: 100% Albarifio Variedad: 98% Treixadura
2% Palomino
inlcuido en nuestros Menus

30 53ANOD

Antonio Montero
Variedad: 100% Albarifio

Lulo 1915

Variedad: 90% Godello
10% Treixadura

inlcuido en nuestros Menus

Marieta

Variedad: 100% Albarifno Lara da Silva

Variedad: 100% Godello ==

inlcuido en nuestros Menus
Pazo Baion

Variedad: 100% Albarino

Rebelde

Variedad: 30%Godello
Attis Lias Finas 30%Treixadura

40%Albarifio
: , 5 -
variedad: 100% Albarifio +4€ en el precio de nuestros Menus

*La carta puede verse modificada atendiendo a condiciones de producciéon o mercado, siempre manteniendo
la misma base de producto y calidad.



todos los menus incluyen una opcién de vino Tinto Vi nOS Ti ntos
D.O.RIBERA DEL DUERO

Diaz Bayo 8 Meses
Variedad: 100% Tinta del Pais

Diaz BAYO

inlcuido en nuestros Menus

La Veguilla Roble

Variedad: 95% Tempranillo
inlcuido en nuestros Menus 5% Cabernet

LAVEGUILL

Carmelo Rodero 9 meses
Variedad: 100% Tempranillo

inlcuido en nuestros Menus

Carmelo Roders

Xion Cuveé

Variedad: 30% Padral
30% Souson
40% Espadeiro

+4€ en el precio de nuestros Menus

WITHNAR

P

inlcuido en nuestros Menus

Py
(2]

inlcuido en nuestros Menus

La carta puede verse modificada atendiendo a condiciones de producciéon o mercado, siempre manteniendo
la misma base de producto y calidad.



Bodega

Espu MOSOS todos los menus incluyen una opcion de Espumoso Espu MOSOS

Blancos Tintos

fe

&

Mia Moscato Almaﬁntica Mar de Frades
Variedad: Variedad: Variedad:
100% Moscatel 100% Albarifno 100% Albarino

&

Mia Moscato Rosado Alma Atlantica Rosado
Variedad: Moscatel y Tempranillo  Variedad: 100% Mencia
inlcuido en nuestros Menus inlcuido en nuestros Menus




Adriana y lago

[ - -
A

g = = e
Elsay Felix Premio

i

S y reconociminetos

weddin

award

2024

Mas opiniones:


https://www.bodas.net/fincas/pazo-de-xerlis--e36854

Contactanos.

Sabemos que siempre surgen dudas ante
la eleccidon del lugar para celebrar un dia
tan especial, por eso estamos a vuestra
entera disposicidon para concertar una

LA QUE esperas? itk eiw i

@ 654 026 619
SIGUIENTES PASOS

8 EVENTOS@PAZODEXERLIS.COM

9 LUGAR DE XERLIS 13, 36680, PONTEVEDRA
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